
Veggy Menu

I prezzi sono da intendersi al pezzo

Signature Verbano

e feta
Verdure grill

chf 3.90

cipolle, gruyere, maggiorana e creme freiche
Torta salata delle alpi

chf 3.50

e formaggio dell'alpe
Sfogliatina di porri

chf 3.60

polpetta di riso indiana
Rice pakora

chf 3.20

mayo alla barbabietola, biete saltate
Mini burger di ceci

chf 5.00

Only Cheese

in scaglie
Grana Padano

chf 2.90

e sedano croccante
Mousse di gorgonzola

chf 3.30

impanato alle erbette su crostino
Büscion di mucca

chf 3.90

di formaggio fresco, lime e menta
Bruschetta con mousse

chf 2.90

con uva, noci e miele (50g p.p.)
Formaggi mix Ticinesi

chf 4.20

No Glutine
No Lattosio

su salsa tatziki, yogurt, menta e cetriolo
Felafel di ceci 

chf 3.80

con mozzarella, pomodorino e pesto di basilico
Spiedino caprese

chf 3.50

ricotta e spinaci
Classica quiche

chf 3.50

di patate alla valenciana
Bocconcino di tortilla

chf 3.60

di pasta sfoglia

Ever Green

su salsa al curry madras
Mini involtino primavera

chf 3.70

e formaggio fresco di capra
Taboulé di verdurine

chf 3.20

fatta in casa
Cubetti di pizza margherita

chf 3.00

con feta, pomodori, cetrioli e olive
Mini insalata greca

chf 3.60

Pizzette 

chf 2.90

mozzarella, pomodoro secco e basilico
Involtino di melanzana

chf 3.90

Olive e chips
chf 5.00



Meat Menu

I prezzi sono da intendersi al pezzo

Prime Cuts

No Glutine
No Lattosio

al prosciutto cotto e funghi
Tramezzino multistrato

chf 3.10

e rucola su focaccia croccante
Involtino al prosciutto crudo

chf 3.90

prosciutto cotto, carciofini, mayo alla curcuma
Mini buns ai semi

chf 4.00

con capperi e acciuga
Mini vitello tonnato

chf 4.70

con salsa di soja, sesamo, nori e wasabi
Mini tartare giapponese

chf 4.80

rucola e scaglie di grana
Mini bresaola

chf 4.80

Chef’s Selection

con salame dei castelli di bellinzona
Mini croissant al burro

chf 3.50

salsa tartara e insalata croccante

ticinese San Pietro
Grissino al prosciutto crudo

chf 3.30

con dip ai peperoni
Polpette di pollo

chf 3.80

e polenta dei terreni alla Maggia
Luganeghetta Ticinese

chf 4.10

cialda di pane toast e burro 
Mini Tartare di manzo

chf 4.80

Mini panino al roastbeef

chf 4.90

40g con sottoaceti e pane
Affettati mix Ticinesi

chf 4.40

Mini pollo masala al curry

chf 4.50
madras, mele e riso basmati

con prosciutto cotto, salsa rosa e insalata
Focaccina farcita

chf 3.20

con salsa alla senape, e cipolle caramellate
Mini hot dog

chf 3.80

con maionese alle noci, uvetta e prosciutto  crudo
Focaccia croccante

chf 3.90

con dip al wiskey affumicato
Spiedino di luganega

chf 3.90

Butcher’s Choice

 su crostone della Vallemaggia
Bruschetta lardo e miele

chf 3.50

crema di pistacchi, caprino della vallemaggia
Mini panino alla mortadella

chf 4.00

rucola e formaggio fresco
Piadina con carne secca

chf 4.40

"verbano style"
Mini Hamburger di manzo

chf 6.00

salame e gorgonzola
Cubetto di pizza

chf 3.50

con salsa teriaki
Yakitori di pollo

chf 3.80



Vegan Menu

I prezzi sono da intendersi al pezzo

From the Garden

con verdurine saltate al ras el hanout
Cous-Cous

chf 3.40

su salsa al curry madras
Involtino primavera 

chf 3.70

e verdurine di stagione
Quinoa in insalata

chf 3.50

e cocco con papaya, zenzero, arancia e menta
Curry di carote

chf 3.80

Inspired by Nature

al curry su crostone della Vallemaggia
Hummus di lenticchie

chf 3.50

crema di sedano rapa e basilico
Tartare di pomodoro

chf 3.90

con intingolo alla senape
Crudites in pinzimonio

chf 3.60

in shot alle verdurine di stagione
Crema multicolore

chf 3.50

No Glutine
No Lattosio

con mele, cocco, e dahl di lenticchie al curry
Mini panino all'indiana

chf 4.00

su purea di ceci

Green Experience

in teglia alla romana
Cubetto di pizza

chf 2.90

con verdurine all'orientale e salsa di soja
Riso saltato

chf 3.60

alla mexicana con pomodoro e cajun
Mini vasetto di fagioli

chf 3.30

con crema alle mandorle vegan
Arancino di tofu alla mediterranea

chf 3.90

Catalogna saltata 

chf 3.40

con verdurine croccanti e salsa di soja
Sushi vegano

chf 3.90

Crema di carote e zenzero
chf 3.20

in shot e crouton di pane integrale

con verdurine mexican style e guacamole
Mini tacos 

chf 4.00



Fish Menu

I prezzi sono da intendersi al pezzo

Signature Verbano

classica
Insalata di mare

chf 4.00

alla Livornese
Polipetto in umido

chf 4.50

al cocco e lime
Gambero scottato

chf 3.60

con mousse di salmone e pepe rosa
Mini voul et vent

chf 3.50

Special Dishes

crema di patate e paprika affumicata
Carpaccio di polipo

chf 5.00

affumicato, salsa gravlaks alla senape 
Rotolino svedese di salmone

chf 4.10

guacamole, arancia e salsa rosa
Gamberetti

chf 4.90

zucchina marinata, mayo alla curcuma
Mini burger di branzino

chf 5.00

No Glutine
No Lattosio

marinato en leche de tigre su crostino
Filetto di pesce persico

chf 4.00

con polenta dei terreni alla maggia

Ever Green

e salmone scottato
Mini vasetto con biete piccanti

chf 4.80

su gazpacho di peperone arrosto, cipolla di tropea
Ceviche di orata 

chf 4.80

alla mediterranea
Cozza gratinata

chf 3.60

mantecato alla veneziana
Bruschetta con Baccalà 

chf 3.80

Lucioperca in carpione

chf 4.20

su focaccia croccante e burro montato
Trota marinata in casa

chf 4.30

Canapé multistrato al salmone
chf 4.50

con formaggio fresco al basilico, lattuga croccante

su verdurine asiatiche
Capasanta scottata

chf 5.00



Hot & Sweet Menu

I prezzi sono da intendersi al pezzo

Sweet  Ending

No Glutine
No Lattosio

The Risotto Experience

Vuoi fare le cose per
bene e 

creare un menù davvero
completo? Allora non

può mancare un cuore
caldo! Un risotto

cremoso e avvolgente,
perfetto per dare

equilibrio tra un finger
food e l'altro!

Una base e infinite possibilità!
Dalle proposte più classiche a
quelle più creative. Le nostre

ricette variano con la stagione e
con le tue esigenze, lasciati

guidare e crea la versione perfetta
per i tuoi ospiti! fatta con la nostra ricetta segreta!

Torta di mele e cannella

chf 2.80

Risotto di stagione dello Chef
chf 9.00

Signature Verbano

oppure ai frutti di bosco
Mini mousse al cioccolato

chf 2.80

alla frutta e crema pasticcera
Tartelletta mignon

chf 2.70

con uvetta, pinoli e arancia
Torta di pane Ticinese

chf 2.50

ai frutti rossi 
Mini panna cotta

chf 2.80

(varia in base alla stagione, sconsigliato in inverno)
Spiedino di frutta

chf 3.00

 con coulis di passion fruit e mango
Mini cheese cake Tropicale

chf 3.10

info@bar-verbano.ch


